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ВСТУП

Збільшення виробництва білка для забезпечення потреб населення 
і тваринництва є однією з найгостріших проблем нашого часу і має 
першочергове практичне значення. За даними статистики, нині близь-
ко половини всього населення Землі відчуває білкове голодування.  

Рослинні білки, насамперед білки зернових і олійних культур – це 
основне джерело харчового і кормового білка. Насіння зернових і олій-
них культур складають основу світових запасів продовольчої сирови-
ни. Однак значна їх кількість використовується лише опосередковано, 
на харчування тваринам. 

Оскільки населення земної кулі продовжує збільшуватися, потреба 
не тільки у виробництві, але і в безпосередньому продовольчому вико-
ристанні насіння зернових і олійних культур буде весь час збільшува-
тися. У таких умовах у світі особливу актуальність набуває проблема 
розширення сировинної бази для одержання харчових білків з насіння 
олійних рослин передусім за рахунок насіння основної олійної культу-
ри України – соняшника. 

На жаль, сучасні технології, що знайшли промислове застосування, 
мають у своєму складі такі методи обробки, що руйнують структуру 
білків та не дають змоги отримати харчові форми рослинних білків 
необхідної якості. При виробництві олії в значних кількостях утворю-
ються макуха і шрот, які в основній масі використовуються для харчу-
вання тварин. 

Таким чином, отримання нових форм білкових продуктів, що від-
повідають вимогам сучасної харчової індустрії, збільшення рента-
бельності переробки насіння соняшнику за рахунок випуску додатко-
вої продукції та зниження дефіциту білка у харчуванні є актуальним 
питанням сьогодення.
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