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Вступ

Сучасні технології рафінації жирів передбачають мінімальні ви-
трати жирів (близько 1 : 4), тому є актуальною задачею розроблення 
технології рафінації олії, яка може бути реалізована за безперерв-
ним варіантом, і зможе забезпечувати практичне унеможливлення 
відходів жирів, а також вилучення супутніх речовин олій та жирів у 
вигляді нових очищених продуктів. 

За результатами проведених досліджень запропоновано наукову 
концепцію процесу нейтралізації рослинних жирів з використан-
ням полярних розчинників, а також наукові засади для розробки ре-
сурсо- та енергоощадної технологій, які забезпечать максимально 
ефективне розділення фаз, мінімальні втрати нейтрального жиру і 
більш раціональну переробку вторинних продуктів.

Економічний ефект від впровадження запропонованої технології 
зумовлений підвищенням якості олієжирової продукції, її термінів 
зберігання, зниженням її вартості, а відтак збільшенням конкурен-
тоспроможності олієжирової продукції на внутрішньому і світово-
му ринках.

У даному дослідженні обґрунтовано вибір компонентів систе-
ми полярних розчинників: вода–гліцерин–етанол (ВГЕ), наведено 
основні фактори, які впливають на повноту нейтралізації у систе-
мі ВГЕ. Доведено, що нейтралізація жирів у вищеназваній системі 
веде до зниження вмісту в них ряду продуктів окиснення. Представ-
лено технологічну схему нейтралізації жирів в системі ВГЕ і визна-
чено ефективність даного процесу. Зосереджено увагу на способах 
зниження колірності та здешевленні соапстоків після нейтралізації 
жирів у системі ВГЕ, а також розглянуто питання застосування со-
апстоків після нейтралізації у системі ВГЕ високоплавких олій.


